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Teléfono:  968 61 50 11 

Prueba nuestras reservas online 

Organizamos tus eventos. Pide presupuesto 
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Entrantes frios 
Jamón Serrano y queso 9 € 

Jamón ibérico con queso parmesano 15 € 
Jamón cocido con queso fresco 9 € 

Mojama y hueva con almendras 9 € 

Marinera 1,80 € 
Ensaladilla rusa 6 € 

Ensaladilla de marisco 8 € 
Tomate con bonito o ventresca de atún 12 € 

Ensalada mixta 9 € 

Ensalada Gourmet con salmón y queso de rulo 12 € 
Pimientos asados con bacalao 8 € 

Quisquilla hervida (docena) 16 € 
Langostino cocido  (docena) 10 € 

Carpaccio de salmón 10 € 
Rollito de salmón 4 € 

Tabla de quesos 10 € 
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Entrantes calientes 
Croquetas de jamón unidad 1,80 € 

Crujientes de espárrago 2,50 € 
Tigres 2 € 

Caballitos caseros 2 € 

Nuggets de pollo con patatas 6 € 
Calamar a la plancha 16 € 

Sepia a la plancha 14 € 
Calamares a la andaluza 12 € 

Oreja a la plancha 6 € 

Pañuelo de camembert 2 € 
Alcachofas de la abuela (4 unidades) 8 € 

Tabla de foie y rulo caramelizado 10 € 
Almejas a la marinera 12 € 

Almejas al vapor 10 € 
Parrillada de verduras 10 € 

Gambas al ajillo 10 € 

Gamba roja a la plancha docena 18 € 
Revuelto de patatas sin jamón 8 € 

Revuelto de setas, gambas y espárragos 9 € 
Patatas asadas 5 € 

Patatas de cine 5 € 

Patatas bravas 5 € 
Pulpo al horno (ración) 22 € 

Zamburriñas (unidad) 2 € 
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Carnes 
Entrecot de ternera 20 € 

Entrecot de buey 22 € 
Solomillo parrilla 20 € 

Solomillo al Foia  22 € 

Paletilla de cabrito al horno 22 € 
Pluma Ibérica a la brasa 14 € 

Mediana de cordero a la murciana 12 € 
Carrillera en salsa 10 € 

Ternera en salsa 10 € 

Pollo a la brasa 9 € 
Chuletas de cordero a la brasa 12 € 

Lomo de cerdo a la parrilla 8 € 
Pepito de ternera 6 € 

Parrillada de carne (lomos, salchichas, 
tocinos,…) 

20 € 

Chuletón de vaca (el kilo) 45 € 
 

Pescados 
Merluza a la plancha 12 € 
Rodaballo 16 € 

Atún de ijada 20 € 
Lubina al ajo pescador 12 € 

Lubina a la plancha 11 € 
Emperador 10 € 

Bacalao con cebolla confitada  10 € 

Salmón a la plancha 10 € 

Merluza a la vasca 10 € 

Merluza a la marinera 14 € 
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Postres 
Tarta de queso 4 € 

Tarta de la abuela 4 € 
Tarta del abuelo 4 € 

Tiramisú 4 € 

Tarta borracha 4 € 
Tarta borracha  4 € 

Flan 3 € 
Pan de Calatrava 3 € 

Coulant de chocolate 4,50 € 

Leche frita 5 € 
Natillas 3 € 

Arroz con leche 3 € 
Tocino de cielo 3 € 

Contesta 3 € 
Romántica 4 € 

Tarta de whisky 4 € 

Piña 4 € 
Melón o sandía 3,50 € 

Fuente de postres variados 12 € 
 

  



 

 

6 

 

Vinos 
VINOS DE JUMILLA   

Silvano 4 meses 14 € 
Juan Gil crianza 20 € 

Juan Gil 4 meses 14 € 
Casa Ermita  14 € 

 

VINOS DE RIOJA 

 € 

Coto crianza 14 € 
Coto crianza 3/8 8 € 

Marqués de Cáceres  14 € 
Marqués de Cáceres 3/8 8 € 

Ramón Bilbao crianza 14 € 
Muga crianza 22 € 

Muga 3/8 12 € 

 

VINOS ROSADOS 

  

Muga Rioja 12 € 

Rosado de Navarra 9 € 

Peñascal 9 € 
Lambrusco 9 € 

 
RIBERA DEL DUERO 

  

Fuente espina roble 12 € 

Protos roble 14 € 
Matarromera Melior 16 € 

Pago de los Capellanes roble 18 € 
Protos crianza 22 € 

Protos 3/8  12 € 

Emilio Moro crianza 22 € 
Pesquera crianza 26 € 

Matarromera crianza 26 € 
Pago de carro ovejas 45 € 
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VINOS BLANCOS 

  

Verdejo de la casa 8 € 

Barbadillo 9 € 
Blanco Pescador 9 € 

José Pariente (verdejo) 15 € 
Martín Codax (albariño) 20 € 

Mar de Frades (albariño) 20 € 

Paco y Lola (albariño) 20 € 

 
SIDRAS Y CAVAS 

  

Ana de Codorniu 20 € 
Cava de la casa 12 € 

Juvé Camps 26 € 
Moêt Chandon 80 € 

Viuda de Clicquet 80 € 
 

 

 


